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Instructions:  
1.  All questions are compulsory. 
2.  Figures to the right indicate marks. 

પ્રશ્ન-૧ ખાધ પરીક્ષણન ું મહત્વ સમજાવો. 
અથવા 

(૧0) 

પ્રશ્ન-૧ ખાધ પરીક્ષણના સસધધાુંતોની ચચાા કરો.  
પ્રશ્ન-૨ ફળ અને શાકભાજીની સ કવણી પ્રક્રિયા પધધસત સવષે સમજાવો. 

અથવા 
(૧0) 

પ્રશ્ન-૨ ફ્રીઝ િંગ સવશે સમજાવો.  
પ્રશ્ન-૩ કેસનિંગની પ્રક્રિયાના સવસવધ તબક્કાઓ સવશે ટ ુંકમાું સમજાવો. 

અથવા 
(૧0) 

પ્રશ્ન-૩ ખોરાક બગાડવાના કારણો તરીકે સ  ક્ષ્મ જીવાણ  સવશે સમજાવો.  
પ્રશ્ન-૪ ફૂડ પેકેજ િંગન ું મહત્વ સમજાવો. 

અથવા 
(૧0) 

પ્રશ્ન-૪ ફૂડ પેકેજ િંગની પસુંદગી કરતી વખતે ધયાનમાું રાખવાના મ દ્દાઓની ચચાા કરો.  
પ્રશ્ન-૫ ટ ુંકનોંધ લખો. (કોઈપણ બે)  

1) ઉત્સેચકો.   
2) ફૂડ પેકેજ િંગના પ્રકારો.  
3) પક્રરક્ષણની વ્યાખ્યાઓ.  
4) ખોરાકમાું થતો બગાડ.  

(૧0) 

ENGLISH VERSION 

Que.1 Explain the importance of food preservation. 
OR 

(10) 

Que.1 Discuss the principles of food preservation.  
Que.2 Explain the drying process of fruits and vegetables. 

OR 
(10) 

Que.2 Explain the freezing.  
Que.3 Explain the various stages of the canning process. 

OR 
(10) 

Que.3 Explain the microorganisms as causes of food spoilage.  
Que.4 Explain the importance of food packaging. 

OR 
(10) 

Que.4 Discuss the selecting criteria for packaging materials.  
Que.5 Write a short note. (Any Two)      

1) Enzymes. 
2) Types of food packaging. 
3) Definitions of preservation. 
4) Food spoilage. 

(10) 

                                    ************************* 
  


